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De Casoncello

CITTA MURATE E CIBO DELEACCOGLIENZA

“Casoncelli in cerca di autore. Ad ogni ristoratore la sua
interpretazione”.

Insegna: Trattoria del Teatro

Indirizzo: Piazza Mascheroni - Begamo

Sito web:

Ricetta: Casoncelli alla bergamasca

Breve spiegazione del piatto ( max 200 battute)

Pasta di farina 00, con tuorli d'uovo, acqua e sale. Ripieno di carne mista di vitello,
manzo e maiale, parmigiano, pane, amaretti, erba salvia e vino bianco.

Si cuociono i casoncelli in acqua salata bollente per 5 minuti e si condiscono con burro
sciolto color mandorla e formaggio grana.



